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FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO            

Edición: 15/01/2024 
Rev.: 00        

N.º RGSEAA 40.14234/M 

Fecha Rev.:  
Motivo Rev.:  

  
 

Código Foster: 50000126 Marca: - 

NOMBRE DEL PRODUCTO 

CANAPE SALADO TRADICION 12gr / 3cm (CAJA 54und) 

 
 

DATOS DEL PRODUCTO 

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO: 

6 base de cebolla, chutney de naranja amarga y magret de pato ahumado 
6 financiers de tomate, crema de queso de cabra, tomate marinado y cebollino 
6 rebanaditas de pan de molde negro, rillettes de pollo a la mostaza, tapenade de pimiento, pan de molde blanco y pimentón 
6 blinis con salsa de rábano picante al limón, anchoa marinada, bayas rosas y eneldo 
6 cuadraditos de pan nórdico, salsa suave de cangrejo, aromatizado, mousse de aguacate y ralladura de limón 
6 galletitas de nueces, crema de roquefort y nueces y dadito de roquefort 
6 galletitas con miel y especias, crema de foie gras y gelatina de higos 
6 pasteles de pimientos, crema con aroma de marisco y cangrejo de río marinado 
6 blinis con crema de limón, salmón ahumado y mezcla de especias 
 

INGREDIENTES Cake de cebolla, magret de pato ahumado con naranja amarga: 
HUEVOS enteros, puré de naranja y naranja amarga 14,5% (naranjas (incluida la naranja amarga), zumo de naranja 
concentrado), harina de TRIGO, cebolla confitada 13,4% (cebollas en rodajas) , azúcar de caña, vino blanco seco, vinagre 
de vino, sal, pimienta, gelificante: pectina), LECHE semidesnatada, magret de pato seco ahumado 9% (filete de pato 
ahumado: origen: UE, acidulante: lactato de sodio-acetato de sodio, sal, conservante: nitrito de sodio, pimienta, azúcar), 
aceite de girasol, rallado Emmental (LECHE), agua, levadura química (levadura en polvo: difosfatos - carbonato de sodio, 
almidón de TRIGO), cascara de naranja 1%, sal, azúcar, agente gelificante: pectinas (estabilizantes: difosfatos, fosfato de 
calcio), condimento balsámico blanco (vinagre de vino, mosto, conservante: DISULFITO de potasio). 
 
Financier de tomate, crema de queso de cabra, tomate marinado y cebolleta: 
Queso de cabra 23,6% (LECHE), tomate semiseco marinado 18,5% (tomate, aceite de girasol, sal, ajo, orégano), clara de 
HUEVO, harina de TRIGO (GLUTEN), aceite de girasol, queso (queso (LECHE), sal), yemas de HUEVO, LECHE 
semidesnatada, tomates semisecos condimentados 4,5% (tomates semisecos, aceite de colza, sal, orégano, ajo), 
preparación a base de tomate 3% (tomates (tomates semisecos, concentrado de tomates), aceite de colza, sal, orégano, 
azúcar, ajo), ALMENDRAS en polvo, sal, almidón de patata modificado, levadura química (levadura en polvo: difosfatos – 
carbonatos de sodio, almidón de TRIGO (GLUTEN)), cebolleta 0,07%, pimienta. 
 
Pan negro, paté de pollo a la mostaza, pan blanco, pimentón: 
Preparación a base de pimientos 21,2% (pimientos semisecos, aceite de colza, sal, zumo de limón concentrado, ajo, 
azúcar), pollo 18,7% (pollo – origen : EU, sal, proteínas de leche, lactosa (LECHE)), pan de molde negro 16% (harina de 
TRIGO blanca e integral (GLUTEN), agua, aceite de girasol, harina de malta (GLUTEN), azúcar, sal, emulsionante: 
monoglicéridos y diglicéridos de ácidos grasos, levadura, tinta de sepia (MOLUSCOS), conservante: propionato de calcio, 
acidificante: ácido cítrico), pan de molde blanco 16% (harina de TRIGO (GLUTEN), agua, aceite de girasol, azúcar, sal, 
emulsionante: monoglicéridos y diglicéridos de ácidos grasos, levadura, conservante: propionato de calcio, acidificante: 
ácido cítrico), NATA (nata de LECHE, estabilizante: carragenanos), agua, MOSTAZA a la antigua 3,7% (agua, MOSTAZA en 
grano, vinagre de alcohol, sal, vino blanco (SULFITOS), azúcar, especias, acidificante: ácido cítrico, conservante: DISULFITO 
de potasio), preparación gelificante (gelatina de PESCADO, maltodextrina de patata), almidón de patata modificado), 
pimentón 0,3%. 
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Blinis, salsa de rábano al limón, anchoas marinada, cayena, eneldo: 
Blinis 40,7% (harina de TRIGO (GLUTEN), agua, aceite de girasol, lactosa (LECHE), proteínas de LECHE, LECHE en polvo 
desnatada, suero de LECHE en polvo, HUEVOS enteros y claras de HUEVO deshidratadas, gasificante: carbonato de sodio 
– difosfatos, sal, antioxidante: ácido ascórbico), QUESO (queso (LECHE), sal), anchoas marinadas 11,6% (anchoas 
marinadas (anchoas (PESCADO), vinagre de alcohol, sal, acidificante: ácido cítrico), aceite de girasol), NATA (NATA de 
LECHE, estabilizante: carragenanos), rábano 4,2% (raíces de rábano, agua, LECHE, aceite de girasol, sal, almidón 
modificado, acidificante: ácido cítrico, espesante: goma xantana, aroma natural, conservante: DISULFITO de sodio), zumo 
de limón a base de concentrado, cayena 0,5%, eneldo 0,5%. 
 
Pan nórdico, salsa suave de cangrejo, aromatizado, mousse de aguacate, ralladura de limón: 
NATA (nata de LECHE, estabilizante: carragenanos), pan nórdico 21,5% (harina de TRIGO (GLUTEN), agua, aceite de colza, 
jarabe de azúcar, harina de centeno (GLUTEN), levadura, azúcar, masa fermentada de centeno (GLUTEN), sal, gasificantes: 
carbonatos de amonio, fructosa), pulpa de aguacate 18,1%, (aguacates, antioxidante: ácido ascórbico, estabilizante: goma 
xantana, emulsionante: alginato de sodio, acidificante: ácido cítrico), surimi de PESCADO aromatizado 15,6% (agua, carne 
de PESCADO, almidón (contiene TRIGO (GLUTEN)), aceite de colza, azúcar, sal, aroma natural (contiene CRUSTACEOS), 
colorante: extracto de pimentón), carne de cangrejo 9,7% (CRUSTACEOS), zumo de limón a base de concentrado, 
preparación gelificante (gelatina de PESCADO, maltodextrina de patata), cáscara de limón 1,9%, cebolleta, chalota, zumo 
de limón, sal, pimienta. 
 
Galleta con nueces, crema de Roquefort, dado de Roquefort: 
Queso (queso (LECHE), sal), harina de TRIGO (GLUTEN), HUEVOS enteros, dados de roquefort 8,4% (LECHE), nata 6,2% 
(nata de leche, estabilizante: carragenanos), aceite de girasol, mantequilla (LECHE), NUECES molidas 4,2%, LECHE 
semidesnatada, aceite de nuez 3,5%, azúcar moreno, NUEZ en polvo 3,4%, miel, roquefort 1,1% (LECHE), sal, levadura 
quimíca (levadura en polvo: difosfatos – carbonatos de sodio, almidón de TRIGO (GLUTEN)), pimienta 5 bayas, pimienta. 
 
Galleta con miel y especias, cremoso con bloque de foie gras, gelatina de higos: 
Puré de higos 19%, bloque de foie gras de pato 12,7% (foie gras de pato – origen : EU, agua, armagnac, conservante: 
nitrito de sodio, sal, azúcar, pimienta, antioxidante: ascorbato de sodio), leche semidesnatada, nata 9,5% (nata de leche, 
estabilizante: carragenanos), harina de trigo (gluten), mantequilla (leche), huevos enteros, yema de huevos, queso 
(queso (leche), sal), agua, almendras molidas, almendras en polvo, azúcar moreno, miel 1,7%, preparación gelificante 
(gelatina de pescado, maltodextrina de patata), jarabe de glucosa, azúcar, condimento balsámico blanco (vinagre de vino, 
mosto, conservante: disulfito de potasio), sal, colorantes: caramelo – zumo concentrado de remolacha, gelificante: 
pectinas (estabilizadores: difosfatos, fosfatos de calcio), fécula de patata, levadura quimíca (levadura en polvo: difosfatos 
– carbonatos de sodio, almidón de trigo (gluten)), pimienta, pimienta 5 bayas, especias 0,02%. 
 
Pastel de pimiento, crema con sabor a mariscos, cangrejos de río marinados: 
HUEVOS enteros, CANGREJO de río Luisiana 13,8%, harina de TRIGO, LECHE semidesnatada, aceite de oliva, QUESO, sal), 
Emmental rallado (LECHE), pimientos rojos a la plancha 6,3%, NATA 5,8% (LECHE, estabilizante: carragenina), agua, 
preparación a base de pimienta 1,5% (pimientos semisecos, aceite de colza, sal, jugo de limón concentrado, ajo, azúcar), 
sal, levadura en polvo (levadura: difosfatos - carbonato de sodio, almidón de TRIGO), aroma natural (contiene PESCADO 
y CRUSTACEO), perejil, fécula de patata, almidón de patata modificada, pimienta, colorante: extracto de pimentón, 
pimienta de Cayena. 
 
Blinis, crema de limón, salmón ahumado, mezcla de especias: 
Blinis 38,4% (harina de trigo (GLUTEN), agua, aceite de girasol, lactosa (LECHE), proteínas de LECHE, LECHE en polvo 
desnatada, suero de LECHE en polvo, HUEVOS enteros y claras de HUEVO deshidratadas, gasificante: carbonato de sodio 
– difosfatos, sal, antioxidante: ácido ascórbico), QUESO (queso (LECHE), sal), salmón ahumado 16,4% (salmón Salmo salar 
(PESCADO), sal), NATA 9,9% (nata de SOJA, estabilizante: carragenanos), zumo de limón a base de concentrado 3,5%, 
mezcla de especias 1,1% (verduras, especias), almidón de patata modificado. 
 

 
ORIGEN DEL PRODUCTO:  

 
FRANCIA 

INFORMACIÓN NUTRICIONAL 

VALORES NUTRICIONALES (por cada 100 g) 

Valor energético 1140 kJ/ 274 kcal 

Grasas 18,7 g 

De las cuales saturadas 7,4 g 

Hidratos de carbono 16,7 g 

De los cuales azúcares 6,4 g 

Proteínas 8,7 g 

Sal 1,42 g 
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INFORMACIÓN DEL PRODUCTO 

VIDA ÚTIL DE PRODUCTO 12 meses 

CADUCIDAD SECUNDARIA  24h en nevera 0-4ºC 

CONDICIONES DE CONSERVACIÓN  -18ºC 

CÓDIGO DE BARRAS UNIDAD (EAN-13) 3700478515613 

INFORMACIÓN LOGÍSTICA  

FORMATO DE PRESENTACIÓN CAJA 

ETIQUETADO (IDIOMAS) Español, inglés, francés 

EMBALAJE UNIDAD INTERIOR Bandeja                                   
Peso 
neto (kg) 

0,012 Unidades/caja: 54 Dimensiones (mm) 390x296x50 

EMBALAJE SECUNDARIO 
Caja 
cartón 

Peso 
neto (kg) 

0,540 
Peso bruto 
(kg) 

0,800 Dimensiones (mm) 400x300x50 

PALETIZACIÓN 
Pallet 
euro 

Cajas/fila 8 N.º Filas 35 N.º Cajas/Pallet 280 

ALÉRGENOS y productos a base de o derivados de los mismos. Reglamento (UE) N.º 1169/2011 DEL PARLAMENTO EUROPERO Y DEL 
CONSEJO de 25 de octubre de 2011 

 PRESENCIA  TRAZAS  PRESENCIA  TRAZAS 

GLUTEN SI  SOJA  SI 

CRUSTÁCEOS SI  LECHE (incluida la lactosa) SI  

PESCADO SI  FRUTOS DE CÁSCARA SI  

MOLUSCOS SI  APIO  SI 

HUEVO SI  SÉSAMO  SI 

CACAHUETES  SI SULFITOS  SI  

ALTRAMUCES   SI MOSTAZA SI  

MODO DE PREPARACIÓN. RECOMENDACIONES 

Quitar el film de plástico y dejar descongelar durante 3 horas a +4 C. 

DECLARACIÓN OMG: Reglamentos CE 1829/2003 y 1830/2003 de 22 de septiembre de 2003 relativos a la trazabilidad y el etiquetado de 
los OMG                                                                                                                                                                                                     SI                     NO 

El producto contiene ingrediente/s susceptible de haber sido modificado genéticamente  X 

 RADIACIONES IONIZANTES                                                                                                                                                                   SI                     NO 

El producto contiene ingrediente/s susceptible de aplicación de radiaciones ionizantes  X 

 
 
Nuestra compañía cuenta con un departamento de calidad e I+D. Además, brinda el apoyo de nuestro Departamento Técnico para establecer las 
mejores condiciones de nuestros productos, teniendo en cuenta las necesidades de nuestros clientes, y para ofrecer asesoramiento en el 
cumplimiento de las normativas actuales.  
 
Esta ficha pertenece a Foster Food España S.A. y es válida hasta que se realice una actualización posterior. Por favor, consulte la versión actual.  
 
 


